NEUF ET RESTAURATION

(vente matériaux au détail)

Pierre VIGNEAU

“La Carte”
37380 MONNAIE
Tél. 47.56.15.85

MAGCONNERIE
TERRASSEMENT

AMBULANCE - TAXI - V.S.L.

+ PETITE REMISE

Agreéé 37-A6-78
~ JOUR et NUIT
TOUTES DISTANCES
Mme Devaux - M. Pyeurreay

19, rue Alfred-Tiphaine - 37380 MONNAIE
= 47.56.10.86

2] BAILLEREAU

S.A.R.L. au capital de 350 000 F

ENTREPRISE GENERALE
DE BATIMENT

Maconnerie - Taille de pierre
Restauration monuments historiques
Qualification 15

« LA PINAUDERIE »
Avenue du Mans
37540 SAINT-CYR-SUR-LOIRE
Tél. 47.54.58.80

COOPERATIVE AGRICOLE
SON SAVOIR-FAIRE DE PROFESSIONNEL OUVERT A TOUS

» A MONNAIE :
“Le Silo"/, route d’Amboise

= 47.56.19.37
Ko novosr
Mo

S5CICA SARL

A la disposition
des Artisans, Citadins et des Agriculteurs
pour -
le jardin, le potager, atelier :

engrais, fourbes, terreay,
plantes & massif, graines, plants,
chaussant, v&tements,

Visserie, clouterie,
outillage divers de maconnerie,
platrerie, peinture

Articles de cave et de conservation,
etc...

OUVERT DU MARDI AU SAMEDI

MENUISERIE - EBENISTERIE

André_ BONNET

CUISINE SUR MESURE
ESCALIER - RESTAURATION

14, rue Nationale - 37380 MONNAIE
Teél. 47.56.11.52

PLOMBERIE - CHAUFFAGE
DEPANNAGES

Jean-Claude

GAULT

2, rue du Moulin & Vent - 37380 MONNAIE
Tél. 47.56.14.12

« Si vous me le permettez
Messieurs, je m’en vais chanter
Sans me faire prier bien vite
Le mérite

De nos nombreux commercants
Qui sont fous de bons
enfants... »

Ainsi commence, sur l'air de Ménilmon-
tant, une chansonnette composée & Mon-
naie en 1936, et qui passe en revue fous
les commercants et artisans du bourg... en
Ioccurrence fort nombreux & cette époque

uisque, pour une population de 1750
Eabitunts on reléve plus de 110 person-
nes exercant un métier en tant que patron
(ou patronne) d'une boutique ou d'un ate-
lier, Vensemble employant 62 apprentis et
ouvriers |

Chiffres impressionnants si on les compare
aux statistiques actuelles {53 commercants
et artisans pour 2660 habitants)... on a
peine & s’imaginer avjourd’hui, lorsqu’on
traverse la commune, qu’elle ait pd con-
naitre une telle activitd.

L'importance du commerce, le dynamisme
de |'artisanat s'expliquent alors assez
bien. Petit village rural jusqu'a la fin du
XViil siscle, Monnaie o commencé & se
sransformer au début du XIX® sidcle suite
au passage de la grand rovte. La Natio-
nale, percée au moment de la Révolution
pour remplacer la vieille rue dv Plat
d’Etain, est devenue un axe de circulation
important, favorisant le développement
économigue de la commune, C'est ce que
constate |’historien Philippe Aries dans

Mopnaie dovi-lg

le café de la Croix-Poilon

Boucherie Thuault

« 'Histoire des Populations Francaises » :
« des métiers naissaient de la roufe :
avberges, relais de chevaux, réparateurs
de harnais, charrons, et sur ces métiers,
d’auires se greffaient, toutes les activités
dv bdtiment qu'entretenaient de petits
entrepreneurs avec des équipes de 2 ou
3 compagnons ».

Un peu plus tard, la construction de la
ligne de chemin de fer, aux alentours de
1860, vient encore accentuer le mouve-
ment. Parallélement la population s'accroit
car le bourg bénéficie de |'exode rural
{Monnaie devient une étape presqu’obli-

ée pour ceux qui aux alentours quittent
a terre & la recherche d'autres activités).
Les besoins vont donc en s'accroissant
constamment,

Notre village est progressivement devenu

un bourg actif, capable d'offrir la plupart
des services nécessaires aux gens des envi-
rons, On y trouve un médecin, un pharma-
cien, une étude de notaire et surtout une
kyrielle de petites boutiques dont on ne
soupconne avjourdhui méme plus |'exis-
tence passée, si ce n’est par la trace, par
¢i, par la, d’une ancienne vitrine endor-
mie désormais derriére son rideau blanc
et o les plantes vertes ont remplacé 'éta-
lage...

L épicier

« C'est y matheureux qu'faudra bintét fere
des kilométes pour acheter un paquet de
café alors qu’y avait p'téte bin pu_d'dix
épiciers dans [‘temps» constate
avjourd’hui une vieille habitante du pays.
Signe des temps...

Il est vrai qu’a Monnaie, il y a 50 ans, on
ne manquait pas d’épiceries. On en
recense 7 en 1926 et méme 8 en 1931
(pour 1650 habitants). Beaucoup sont
situées rue Nationale comme celle de Jus-
tin Laclotte {nouvelle charcuterie Mary)
ou celle des Goubard (salon de coiffure
Martin) auxquelles if faut ajouter |'éta-
blissement des Docks ou les petites bouti-
ques de Mesdames Fiet et Ronflard,
Seuls 2 magasins se trouvent un peu &
I'écart, dans le bas bourg: I'épicerie
Gandon {face a l'église) et celle cﬁ; dre
Jacopin (ancienne épicerie Morini un
original d’ailleurs qui jette des sorts et
éleve des serpents [un jour, il en avait
déposé sur le bureau de Finstituteur 1).

L'épicerie, & cette époque, c’est un peu la
boite de Pandore ; on y trouve de tout et

la devanture n’est pas assez grande pour
exposer tout ce gue |’on vend & |'intérieur.
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Au-dessus de la porte du magasin
Laclotte, une enseigne ol 1'on peut lire,
en caractéres serrés : « Graineterie, épi-
cerie, mercerie, quincaiflerie ». Le sevil
franchi, une odeur indéfinissable émane
des lieux, mélange subtil de café fraiche-
ment torréfié, de savon noir, de hareng
fumé et d'aréme Patrelle. Il faut dire que
le pére Laclotte ne manque pas de mar-
chandises ; c’est & peine si, dans ce bric
a brac, on peut distinguer, a intérieur du
« grand magasin » les deux comptoirs en
chéne tant ils sont encombrés | Sur les éta-
geres qui font le tour de la piéce s’emri-
lent péle méle les boites de sardines et les

aquets de petits LU, les pois « Chate-
ﬁ:ine » mi-fins et les péches au sirop. Le
thé noir surfin voisine avec la merluche, les
sacs de bonbons avec les bidons de
pétrole. L'épicier n’a pas son pareil pour
aller dénicher, du haut de son échelle, les
bonbons réglisse et les gousses de vanille
cachés derriére les plumeaux dinde et les
balais de coco.

Mais 1& ne s'arrétent pos ses services :
notre bonhomme fait aussi la « rouenne-
rie » {toile de coton fabriquée & I'origine
& Rouen). Pour Je plus grand plaisir de ces
dames, il propose du tissu au métre, des
bas de laine et des bonnets de coton, des
corsets et des tabliers meuniére.

La bourgeoise qui n’a souvent point le
temps ni Ioccasion de se rendre & Tours
trouve |a tout ce qui est nécessaire & habil-
ler « son homme » : pantalons de coutil,
gilets de flanelle, sants et galoches de
toutes tailles, et un grand choix de couvre-
chefs exposés dans une vitrine, devant le
comptoir : chapeaux « mouille », Jean
Bart, bérets, casquettes & carreaux ou &
rabats...

La maison fait aussi graineterie : dans une
pigce, & ¢61é du grand magasin sont entre-
posés de grands coffres remplis de son,
d’avoine, de sarrasin et de diverses grai-
nes que le patron pése & la demande, sur
une grande balance « trébuchée », avec
la précision d'un apothicaire.

Et si vous avez la curiosité de pousser plus
loin, une 3¢ pigce, le magasin & vaisselle,
renferme fout ce qui peut satisfaire la
ménagére la plus exigeante.

Ne croyez pas prendre de court le brave
épicier si vous lui demandez un panier &
beurre ou du blanc pour les guétres, du
pain azyme ou des chaines & vaches. |l

reu? méme vous vendre, & |'occasion, des -

uneties pour casseur de pierres | Que
voulez-vous | il faut bien contenter la clien-
téle, en I'occurence nombreuse car |'épi-
cerie est le lieu de prédilection pour qui
est en quéte de nouvelles et pendant
« gu'l'patron rdpe son fromage » les lan-
gues vont bon train dans la boutique. 1l
y a aussi les campagnes alentour que le
« pée Justin » silonne réguliérement avec
sa voiture & cheval bourrée de marchan-
dises. Chemin faisant il n'est pas rare qu'il
croise, au hasard des tournées, le planteur
de caiffa. Marchant ambulant bien connu
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des villageois, ce dernier vient réguliére-
ment par le train. Poussant devant lui une
voiturette verte & 3 roues tirée par un
chien, il propose & sa clientéle, outre le
café apprécié des amateurs un ou deux
autres produits tels la chicorée ou des
ghteaux secs...

Le boulanger

Le bourg compte alors 3 boulangers,
Cissé {avjourd'hui Lucas) et Vallée
{aujourd’hui Lespagnol) et Jovault
rrés de 1'église, auxquels il faut ajouter
a pétisserie Julien {aujourd'hui salon de
coiffure Brigitte).

Le pain est I'aliment de base par excel-
lence. Il est donc trés important qu'il soit
cuit réguliérement tous les jours. Aussile
boulanger est-il au travail Jés 1 ou 2 heu-
res du matin. Le samedi ou le dimanche la
journée commence méme & 10 heures du
SOIT.

Il pétrit ka pate et pése les boules sur une
balance romaine, pour faire des pains de
différentes grosseurs : 6 livres, & livres
fendu faring, 3 livres et 2 livres, ainsi que
des miches recuites pour tremper la soupe.
Puis la pate est roulée & la main pour lui
donner la forme du pain. Chaque
« pdton » est rangé sur une planche en
bois recouverte d'une toile. La planche est
alors glissée dons un meuble & firoirs
appelé « le parisien ». La pdte continue &
y lever,

Avant d'étre mis au four, le pain est fendu
sur le dessus. Chaque boulanger a son
coup de main et aucun pain n’est fendu de
la méme Facon. Le pain est cuit au four &
bois.

Aprés la cuisson, le four est débarrassé de
sa braise & I'aide d'une sorte de grande
raclette. On passe ensuite « /'écouvifion ».
C'est un sac en jute humide aftaché au bout
d'une chaine. Il sert & enlever le reste de
la braise.

Cette derniére est vendue au décalitre. Elle
sera mise dans les « cagnards » : pefits
réchauds de différentes grandeurs, ancé-
tres du barbecue.

Tous les soirs avant d’aller dormir, on pré-
pare le levain. On a prélevé un morceau
de péte de la dernigre fournée. Celui-ci est
conservé dans un « paiflon » : panier plat
et rond adapté & cet usage. On met ce
levain dans le pétrin avec de la farine, de
I'eau et du sel. Il y reste toute la nuit. A
la premiére fournée, il sert & faire la péte.

La boulanggre reste & la boutique pour
servir les clients proches, tandis que le

atron et les commis font la tournée du
Eourg tous les jours. En campagne, ils pas-
sent deux fois par semaine dans chague
hameau. Les tournées se font en voiture &
cheval. Ce n’est qu’un pev plus tard que
le boutanger utilise également une auto-
mobile.

Chaque pain est pesé devant le client, Sl
ne fait pas tout & fait le poids, on ajoute
un morceau,

Pour payer, certains clients utilisent la
« coche » qui est une baguette en bois fen-
due en deux dans le sens de la longueur.
Le client en posséde une moitié ; Fautre,
marquée au_nom du client, reste chez le
boulanger. A chaque pain vendu, la bou-
langére ajuste les deux moitiés de
baguette I'une contre I'autre, et fait une
entaille commune. Quand la coche est
pleine, le client paye, et le boulanger
donne une nouvelle coche.

Le boucher

En 1936, comme le dit la chanson, « MM.
Thuault et Dubois vendent beafstecks
et foie ».

Mais, plus que le beafsteck, le boucher
d’avant la guerre de 1940, vend du bour-
guignon et du pot au feu. Sans doute
parce que les gens ne sont pas riches, et
peut-étre aussi parce quon préfére les
plats mijotés longtemps au feu de bois.

Boulangerie Lemaire devenve par la suite boulangerie Cissé

Le métier est trés dur et les journées tras
longues : en dehors de ia vente, le bou-
cher doit abattre les animaux et préparer
io viande. C'est pour cela que la bouche-
rie comprend des dépendances : des écu-
ries et un abattoir.
Le magasin n'a pas du tout I'aspect de nos
boucheries modernes. il est ouvert & tous
les vents, seulement fermé la nuit par des
grilles. Aussi I’hiver, i arrive que la neige
rentre et s'accumule dans le fond du
magasin.
iIn’y a pas de chambre troide, seulement
une glaciére qu’on garnit de pains de
glace qu'il faut aller chercher & Tours,
Le magasin est assez dépouillé de maté-
riel. Il'y a simplement un étal, 2 rampes
auxguelles sont pendus les crochets qui
soutiennent les quartiers de viande, une
table de marbre pour présenter quelques
morceaux et la caisse. Mais il doit y avoir
ev de viande exposée. L'été elle serait
ﬁ} proie des mouches !
|| régne, dans la boucherie, une ambiance
bon enfant. Les conversations y vent sou-
vent bon train. On y fait ses confidencas,
et I’on n’hésite pas & se rendre service.
Telle cette cliente qui dit un jour & la bou-
chére
- Il faudrait me préter voire seringue @
vache
- Yous avez donc une vache qui ne va
as !
- Non, mon bonhomme est malade, ef le
docteur a dit de lui faire un Javement !
En dehors de la vente au magasin, on fait
les tournées. Celles-ci s'effectuent avec une
voiture & cheval équipée d'une halance
romaine. Et si, par hasard, celui qui fait
habituellement la tournée doit étre rem-
placé au dernier moment, son remplacant
n‘a pas de souci & se faire, le cheval con-
nait le chemin...}
Le dimanche on fait une tournée spéciale
rour ne livrer que les commandes. On uti-
ise alors un demi-sang arabe pour aller
plus vite,
Lorsque lo tournée passe par Chanceaux,
le garde-champétre de ce vifiage utilise lo
voiture du boucher pour distribuer plus vite
ses papiers. Mais & chaque arrét, il boit
« une petite goutte ». 1| ne marche donc
plus trés droit lorsquil arrive & destino-
tion,
Le boucher va aussi ramasser les animaux
a abattre. Pour cela on utilise une voiture
spéciale appelée « vachére », et un che-
val puissant. Lo voiture peut contenir
{usqu’a 10 veaux ou 2 vaches.
Pour une boucherie importante, il faut du
monde pour tout le travail. En dehors du
boucher et de la bouchére, il y o souvent
2 ou 3 commis.

les auires cammer;ants
Entre les 2 guerres, on dénombre & Mon-

- nhaie bien d'autres commercants :

- 2 charcutiers Poteloin et Bruére
- un marchand de poisson

- 2 ferblantiers {le ferblantier est comme
son nom |'indique, spécialisé dans le tra-

vail des métaux ; il bouche les trous des
casseroles, fabrique et rélame cuilléres et
fourchettes)
- un marchand de tissus (M. Dousteys-
sier
- un marchand d'engrais [Ville}, des mar-
chands de chevaux {Lebleu), de pores
{Sauiasj, de volailles (Ronflard}, de
ourrages...
- un courtier en vin, un marchand de chif-
fons (Auffray), un horloger {Haury)...
A cette liste il faut ajouter également un
nombre élevé d'auberges, d'hétels et de
cafés particulierement {réquentés {pas
moins de 9 en 1926). La clientéle de pas-
sage, tes voyageurs de commerce s'arré-
tent sur la Nationale chez Martinet &
I'Hétel du Bosuf {maison de M, Bonnet
ébéniste} ou au Cog Hardi tenu par les
époux Lebleu {ceriains habitués exigent
lor « chambre rose », d'autres préférent ia
« bleue »).
Ceux qui connaissent mieux le bourg des-
cendent jusque chez Parade & I'Hétel du
Cygne (avjourd’hui Orée des Bois). Entre
2 chevaux & ferrer, it fait bon de ldcher
un peu les outils pour aller boire « un ptit
coup d'blanc » chez Blotiére au Café de
fo Croix Poelon {angle de la route de Vou-
vray) ou chez Auguste Yalliére au Café
de la Gare.

A cette époque, il existe & Monnaie comme
dans I plupart des bourgs de compagne,
de nomgreux artisans dont la profession
a avjourd’hui complétement disparu. s
sont alors indispensables & la vie quoti-
dienne du monde rural, assurant les
besoins élémentaires d'une population qui
ne se déplace pas toujours pour aller faire
des emplettes & la grande ville voisine,
malgré sa proximité. Beaucoup s'occupent
aussi de I'entretien du matériel agricole
gue les paysans ne renouvellent pas fré-
quemment & celte épogue,

Dans cefte catégorie entrent par exemple
les cordiers, sabotiers, maréchaux fer-
rants, charrons, tonneliers... nombreux &
Monnaie en raison de |'importance du
bourg mais aussi comme nous |'avons vu
de la présence de la route.

le cordier

Monnaie posséde alors son fabricant de
cordes : Désiré Filleaw qui travaille avec
son garcon, e grand Raymond ; car dans
la famiile on est cordier de pére en fils. Le
grand-pére, venu de Morand, avait jui
méme appris le métier & I'dge de 7 ans,
Les Filleatw habitent rue Nationale, en
tace de l'étude de Maitre Dubois,
notaire ; mais le plus souvent ils travail-
lent & 'extérieur, au grand air, sur les hau-
teurs de la Taille du Moulin & Vent.

Car il leur faut beaucoup de place pour
installer leur matériel. Cordes et ficelles ne
se fabriquent pas mécaniquement, mais a
la main. Le cordier porte un tablier avec
une grande poche devant dans laquelle il
met le chanvre & travailler. Le jwnvre

- des

vient de Tours {les Filleaw 'achétent chez
un fournisseur, face aux halles} ; il arrive
par chemin de fer jusqu’a la gare de Mon-
naie ob le cordier va le chercher avec une
brouette ; on récupére aussi dons les fer-
mes alentour toutes les vieilles cordes
qu’on apporte au bourrelier pour qu'il les
carde avec son peigne ; on obtient alors
une sorte de bourre utilisée également
comme matiére premiére pour faire de
nouvelles cordes. Rien n'est perdu !

« N'est pas cordier qui le veut » affirme
madame Filleau. It y o en effet un tour
de main & prendre pour tordre ensemble
les bouts de filasse qui doivent former la
longue ficelle que I'artisan enroule sur le
coté de son tablier au fur et & mesure
qu'elle s'allonge. Cette ficelle sert ensuite
& faire des « forons », corde torsadée
constituée de plusieurs brins tordus ensem-
ble & l'aide d'un systéme comprenant
deux roues tournant dans un sens différent.

Et le travail ne manque pas | Le charcu-
tier vient chercher de la ficelle pour ses
saucissons, le bourrelier a besoin de cor-
des pour ses sommiers et le paysan achéte
Emges pour ses chevaux. On fabrique
aussi des cordes spéciales, composées de
b « torons » et cdblées dans des moules
spéciaux (donc particulierement solides 1}
pour les gerbes pendant les moissons,

\@g&\yg@ﬁ b 5'4{]@
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Sabotier-Coiffeur
MONNAIE (L.-et-L.)

e o

ie sabotier

« Pour faire de beaux sabots, c'est le
brave Dubos »..,

Les sabots, c’est en effet |a spécialité de
René Dubos doni la boutigue se trouve
& I'emplacement du restaurant « Le Sofeif
Levant ».

it o tout simplement repris depuis 1929 le
métier de son pére, Ernest, qui maniait
aussi bien le maillet et les ciseaux puisqu’il
cumulait les deux fonctions de scgotier et
de coiffeur, René ne rase plus les clients
{les 2 coiffeurs du pays Lawrence et
Saulay sont « des hommes & la hav-
teur ») mais explaite & cté de la sabote-
rie un fond de commerce de café ; les gars
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du village viennent volontiers y boire une
Anisette servie, quand il fait chaud, en ter-
rasse ou sous la tonnelle, et I'hiver prés du
poéle & sciure de bois, alimenté bien sir
par 'atelier voisin.

Des sabots, il y en a des centaines dans
"atelier pour tous les golts et de toutes les
tailles, alignés le long du mur sur des éta-
géres : sabots « Lambert », sabots & cous-
sins, sabotines en croite vernie, sabots
« Midinettes » et sabots tout allant... It est
bien difficile de ne pas trouver 1a une paire
& sa convenance.

Les Dubes « font » aussi les chaussures,
proposant des bottes, des pantoufles
« Poulaines », des Charentaises en cuir,
des Napolitaines, et vendent aussi {mais
que nul ne s’en offense 1} des paires de cla-
ques (& semelles bien sir.

On entend de loin 'artisan taper sur son
billot pour fendre & la hache les branches
de noyer et d’aulne et en faire jaillir des
gerbes de copeaux blonds.

Notre sabotier n'a cependant pas le
monopole de chausser les gens du bourg ;
on compte aussi & cette époque 3 cordon-
niers, dont Emile Gaillgrd installé au
n° 3 rve de la Gare. Notre homme a plu-
sieurs cordes & son arc ; on peut le voir
tous les jours de la semaine, assis & la fené-
tre de son échoppe réparant les galoches
{on ne change pas de chaussures tous les
jours 1} mais quand 2 enfants du pays con-
volent en justes noces, |'Emile est réquisi-
tionné pour faire danser ko noce car c’est
aussi le violonneux du village,

Le maréchal ferrant
forgeron

Il s'appelle Maupetit, Ledue, Joulin
ou Cosset. C'est un homme robuste qui
travaille 11 & 12 heures par jour, sauf le
dimanche. Il ne connait pas les vacances,
et sa vie familiale est trés réduite. Sa
famille ne le voit pour ainsi dire pas.

C’est un métier trés dur. Le maréchal fer-
rant travaille continueliement & la chaleur
du fev de la forge, dans le bruit quasi
incessant des marteaux qui rythment la vie
de tout le voisinage. il va du foyer &
I"enclume, tenant au bout d’une pince les
fers & forger. Avec son marteau, il forge
le fer, assisté de son aide qui frappe avec
le « marteau d frapper devant ». Ce der-
nier pése 4 & 5 kg et doit étre tenu & deux
mains. Les deux marteaux fombent régu-
fidrement |'un aprés |autre sur I"enclume,
et le travail se fait sans que le forgeron et
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son aide n'aient & échanger un seul mot.
La fin du fravail est annoncée par un coup
de marteau donné par le forgeron aussi-
16t aprés les deux coups rituels. Lorsqu’on
entend le « pan - pan - pan », on sait alen-
tour que la journée du forgeron est termi-
nee.

Lorsqu'il ferre les chevaux, un aide tient
le pied de |'animal. Souvent ce sont les
enﬁmts du voisinage qui gagnent ainsi
velques piéces de menue monnaie.
%utre ce travail, le maréchal ferrant pra-
tique aussi la réparation du matériel du
biicheron et agricole (charrues, brabants,
herses, canadiennes ou extirpateurs), et le
dimanche il va en campagne soigner les
ieds des poulains.
Rlo%re maréchal ferrant a acquis une con-
naissance de I'animal suffisamment grande
our assister le vétérinaire. C'est souvent
ui qui donne les premiers soins, en atten-
dant I'arrivée de ce dernier.

Son atelier est petit, sombre ef trés encom-
bré, Au-dessus de lo forge est suspendu
|’énorme soufflet actionné & la main. En
face se trouvent des enclumes de différen-
tes grosseurs. La plus petite est appelée
« bigorne ». Les pinces et autres outils sont
alignés prés de la forge avec les mar-
teaux. Les clous sont dans des boites. Le
maréchal ferrant récupare les bouts de fer-
raille qui lui sont utiles.

Aprés la guerre de 1939-1945, les che-
vaux de labour ont été peu & peu rempla-
cés par Jes tracteurs, Le maréchal ferrant
a donc dil se reconvertir dans la répara-
tion des machines agricoles. Avjourdhui,
avec le développement des sports éques-
tres, le métier réapparait, mais ﬂ ne
s'exerce plus de la méme tacon.

Colliers en tous Genres

ARTICLES D' ECURIE
CIRAGE A HARNAIS
EAU DE CUIVRE

Le bourrelier

Autre métier également lié a |utilisation
intensive des chevaux : le bourrelier-sellier
dont 'activité principale est la fabrication
de harnais et de selles. Certes on com-
mence maintenant & voir circuler dans les
rues du bourg des automobiles mais elles

Selles de tous Systomes

restent I'apanage des plus riches. La plu-
part des gens du bourg possédent encore
une voiture attelée et les commercants font
presque tous leurs tournées & cheval
jusqu’en 1939 (boulangers, bouchers, épi-
ciers...). De méme dans les campagnes on
utilise encore beaucoup de chevaux et le
moindre petit vigneron doit en avoir un
pour refourner son bout de parcelle.

En 1926l y a 3 bourrelleries dans la rue
principale, celle du pére Bourgueil
[Louiss’ (& coté de la Bonne Etape) qui tra-
vaille avec son fils Gaétan, un bon gars
qui pour se donner du cosur & |'ouvrage
siffle et chante en travaillant, celle de Mar-
cel Chauveaw (ancienne charcuterie
Mary] et celle de Davaine.

Le transporteur de bois

Ils ne ménagent pas leur peine Alfred, Clé-
ment et Raphaél Loyau qui, avec Louis
Bosset, transportent le bois. Eté comme
hiver, ils partent das 4 heures du matin,
en emportant feur panier pour le repas.
lls vont chercher les « grumes », arbres
entiers ébranchés abattus par les biche-
rons. $ils vont au Mortier ou & |'Orfra-
sigre, ou méme & Amboise, ils pourront
faire plusieurs allers et retours dans lo
journée. Mais s'ils vont & Chinon, Loches
ou Chambord, ils ne reviendront que tard
le soir.

Les « grumes » sont transporiées sur des
camions & remorque, pour étre livrées aux
Pompes Funébres Générales de Tours,
pour la fabrication des cercueils, ou a la
Scierie Desre de Chdteau-Renault qui
fabrique du parquet de chéne.

It faut une robustesse & toute épreuve a
ces hommes courageux pour affronter les
intempéries, e, inlassablement charger les
arbres sur les camions & la force de leurs
bras, Comme le maréchal ferrant, ils ne
connaissent guére la vie de famille.

En 1947, Alfred, Clément, Rophaél et
Louis doivent cesser leur activité, L'un
d’eux est accidenté sur le lieu de son tra-
vail. Les trois autres ont vieilli et n’ont plus
la force de soulever les troncs d’arbres.
Le mutériel est usagé et il n'est plus possi-
ble de le remplacer.

Les femmes aussi ont leur part dans
ces petits métiers de FPartisanat.
Pour faire « bouillir la marmite »
comme on disait dans le temps,
beaucoup sont obligées de travail-
ler, ce qui leur permet d’arrondir un
peu les revenus du ménage. Un cer-
tain nombre d’entre elles trouvent &
s’occuper dans {’entreprise fami-
liale, secondant précieusement leur
mari pour des tdches multiples.
D’autres exercent des professions
: bien féminines : tricoteuse, bro-
! deuse, culottidre, nourrices, rem-
pailleuse de chaises et surtout blan-
chisseuses ou babil infatigable
comme mesdames Chartier et
Blanchard qui, en 1936, « frot-
tent pendant que la langue trotte ».
La profession la plus répandue est
celie de couturiére ; elles sont 24 &
I'exercer en 1926 employant plus
de 10 ouvriéres.

Beaucoup vont en journée ; les plus
réputées ont monté un petit atelier
comme « Mame Montegut »,
femme du plétrier quitravaille chez
elle avec 4 « cousettes », ou la
veuve Lemaire.
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Il y a aussi dans le bourg une bonne
dizaine de lingéres ; elles se dépla-
cent dans les différentes maisons
pour y faire du repassge, spéciali-
sées dans les piéces délicates
comme les rideaux ou les robes de
communion. Aucunes mieux qu’elles
ne savent amidonner les chemises
d’hommes ou remetire en plis les
« coeffes » et les bonnets portés
encore par les vieilles femmes du
ays. Qui n‘a pas connu les sceurs
Boisson, les jumelles Edith et
Simone, respectivement couturiére
et lingére de leur état ou la Alber-
tine Renou qui travaille au Cha-
teau, au service de Madame la
Vicomtesse de la Panouse...2

Avjourd’hui bon nombre de ces
métiers ont disparu. Les temps ont
changé. le travail s’est mécanisé
obligeant les petits ateliers & fermer
leurs portes. Les chevaux-vapeur
ont remplacé les bétes de trait, con-
traignant charrons et bourreliers &
se recycler. La clientéle n’est plus la
méme : plus exigeante, plus mobile
aussi, elle n’hésite pas & aller &
Tours faire ses achats.

Evolution normale des choses lide
avx facilités de la vie moderne, et
au fait que de nombreux Modéniens
travaillent maintenant & Tours,

Mennaie d-e1-0) —

I serait pourtant dommage de voir
complétement disparaitre le petit
commerce local qui contribue &
I‘animation du bourg. Sans lui,
celui-¢i ne risque-t-il pas de devenir
un village dortoir ob les contacts
seraient plus difficiles 2

Clavde DELAGE
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Cet article a é1é réalisé gréce aux émoi-
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Mme Raymonde Filleau, M. et Mme
Henri Gatien, Mille Carmen Guillet,
M. et Mme Pierre loyau, M. et Mime Ber-
nard Thuauft.

Qu'ils soient ici remerciés.

Sources

- Archives de la Mairie de Monnaie -
Serie F - 1 f boltes 2 et 3.

- Aries Philippe, 1971. Histoire des Popu-
lations Francaises et de leurs aftitudes
devant o vie depuis le 18¢ siecle. Cal-
lection « Point Histoire ».

- ['Echo de Monnaie - Année 1985, p.
22

- Mogazine de la Touraine « Vieux bou-
lots d’‘cheu nous ». Hors série - Hiver
1986-198/.

- Magozine de o Touraine « Tours au
furbin ». Hors série - Hiver 1987-1988.

La Grande Rue

33




